
                                           
 
 
 

Cena de Navidad 
Diciembre 24 y 25 

 
 

Ensaladas 
 

  

Su selección entre: 

Croqueta de Pejiballe y Palmito Asado  
Croquetas de Pejibaye, tomate Cherry, rulos de pepino, Palmito Parrillado , microgreens, lechuga, acompañado 

con aioli de culantro  

Ensalada Navideña 
Combinación de Lechuga Kale, tomate, Cherry, aguacate, mango, rulos de pepino, remolacha, queso feta, cebolla 

morada acompañada de un aderezo mango & Chía.  

Ensalada de Garbanzos (Vegana) 

Deliciosa combinación de Lechuga, tomate cherry, garbanzos, zanahoria, cebolla morada, aceitunas verdes y 

espinaca con aderezo  

De ajonjolí con jengibre 

 

Sopas 
 

Su selección entre: 

Bisque Vegetariano de  Pimientos Morrón ( Vegana) 
Combinación de Pimientos morrón, puerros, cebolla, Ajos, Hierbas  en fondo de verduras con leche de coco ( Alcaparras 

Fritas )   
 

Crema de Espinaca & Bechamel  
Una suave crema de espinaca preparada con especies, a base de crema dulce con bechamel, servido con una 

tostada de pan con hierbas 

 

Caldo de camarón con garbanzos y zanahorias 
Caldo de camarones en base de tomate con garbanzos, petit pois & 

 Zanahorias. 



                                        Platos fuertes 
 

 

Su selección entre: 

 

Lomito de res a la parrilla con una salsa de brandy y mostaza. 
Lomito de res a la parrilla con una salsa de brandy y mostaza acompañado de papas torneadas, vainicas y tomate 

provenzal 

Un delicioso filete de Dorado con mermelada de tomate y crema de coliflor 
Jugoso filete de dorado perfectamente con una dulce mermelada de tomates frescos y una crema de coliflor 

acompañado con Espárragos parrillado. 

Pechuga de Pollo Rellena de Kale, con  

Queso de Cabra y Hierbas  

Pechuga de Pollo Rellena de Kale, queso cabra y Hierbas en una salsa de Mango, jengibre acompañado de 

vainicas & Tomates cherry, con puré de papa, ajo rostizados y cebollino.  

Risotto Vegano de Ayote  
Risotto al dente con ayote, leche de coco, cebolla, ajo. 

 
 

Postres 
 

 
Su selección entre: 

 

Tarta de Tres Chocolates Navideña  
 Deliciosa mezcla de Tres chocolates, sobre una base de galleta y decorada con almendras caramelizadas  

 

Pie de Frutos Rojos(Vegano ) 
Tarta a base de maní, almendras, higos, ciruela, pasas, mantequilla de maní rellena de crema de coco de coco & 

semillas de Chía    

 

Mousse de Frutas 
  Postre Cremoso al estilo de Mousse de leche, a base de huevo, crema con galleta, fresas & cramberry 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                
$65.00 por persona 

No incluye los impuestos de 13% y el servicio de 10% 

 


